L a8 i'i'l_l.";-' i
e Le
p Euntﬂllllll" (R |
muun"li" |. ' ‘

A mimy La Scuola Internazionale
RR;GL.QDIICEI.DRHDI-FARMA dl CUCIT‘Ia [tallaﬁa

Bormioli Rocco est le partenaire d' Alma, I'école internationale de cuisine italienne, depuis son ouverture en janvier 2004.
L'entreprise soutient le centre de formation en cuisine italienne le plus réputé du monde. Ses programmes de haut niveau,
auxquels collaborent des enseignants trés compétents, forment des cuisiniers de tous les pays pour en faire de véritables
professionnels de la cuisine italienne.

L'école est dirigée par le grand chef Gualtiero Marchesi. Les cuisiniers professionnels savent qu'ils peuvent compter sur le
centre d'excellence du palais ducal de Colorno (Parme), le prestigieux siége de I'école. lls y trouvent des idées, I'occasion de
faire des expériences et une stimulation pour améliorer en permanence leur niveau professionnel. Aima est aussi une
référence importante pour les chaines hoételiéres, les entreprises de restauration, les grands hétels, les écoles de cuisine et les
institutions qui ont besoin de cours personnalisés, en ltalie et a I'étranger.

Grace a ce partenariat avec une des principales écoles de cuisine du monde, Alma organise au siége de I'école des cours qui
comportent des périodes d'études et de pratique, ainsi que des stages dans des restaurants italiens célebres pour assurer une
formation de haut niveau aux jeunes professionnels de la cuisine italienne.

Bormioli Rocco est 'ambassadeur du style italien contemporain dans le monde. Il accompagne I'école, la soutient et apporte
son concours a des manifestations en Italie et a I'étranger. L'entreprise suit avec une attention particuliere Alma Viva, la féte
annuelle de la cuisine italienne ou ont lieu des congrées, des démonstrations et des événements culturels et gastronomiques
avec la participation de cuisiniers, de professeurs universitaires, d' éléves, de journalistes et d'institutions. Pour I'édition 2006,
Bormioli a tenu un stand de démonstration sur les verres de dégustation qui a attiré et intéressé un public de passionnés et de
professionnels. Les verres de la ligne Professional ont accompagné I'événement dirigé par le sommelier Roberto Gardini pour
la dégustation de vins prestigieux, de grappas et d'eaux de vie au cours des trois repas du gala.

Bormioli, symbole du "Made in ltaly" dans le monde, et Alma seront & nouveau réunis pour la prochaine édition d'Alma Viva les
7 et 8 octobre 2007 sur le théme du style italien en cuisine.
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